
AILES DE POULET SEL & POIVRE
Servies avec sauce ranch buffalo.

– 12 ailes : 18 $  24 ailes : 35 $ –

RONDELLES D’OIGNONS
Miel, épice piri-piri.

– 9 $ –

NACHOS
Croustilles de maïs, olives noires, jalapenõs, pico di gallo, 
cheddar & mozzarella, oignons verts, crème sure & salsa.

– 21 $ –

ENTRÉES MÉLI-MÉLO
Bâtonnets de fromage (4), poppers aux jalapenõs (4), 

cornichons frits (4), sauce marinara, vinaigrette ranch, mayo épicée

– 20 $ –

POULET FRITS
3 morceaux de poulet frit, mayo babeure.

– 16 $ –

POUTINE AU SMOKED MEAT
Frites minces, viande fumée, fromage en grains, 

sauce BBQ demi-glace, oignons verts.

– 17 $ –

CÔTES LEVÉES
Servies avec frites minces & salade de choux.

– Demi-portion : 23 $ Entière : 34 $ –

PLATEAU TAILGATE
Ailes de poulet (10), batônnets de fromage (6), poppers au jalapenõs(6), 
cornichons frits (6), rondelles d’ oignons, morceaux de poulet frits (6). 

Accompagnés de leurs sauces.

– 70 $ –

Spécial Mike King
20 AILES DE POULET ET

UN PICHET DE BUDWEISER OU SANGRIA.

55$


